WELKOM

Wat heeft de streek te bieden deze tijd van het jaar?
Welke producten zijn top vers en van goede kwaliteit?
Deze vragen zijn voor ons de basis voor het samenstellen van ons menu
om telkens weer een verrassend en heerlijk diner te verzorgen.

Pure producten, enorme passie en een vleugje LEF.

Bent u vegetarisch? Geen probleem! Geef dit bij ons aan
zodat wij kunnen zorgen voor een ultieme vegetarische LEF ervaring.
Ook houden wij graag rekening met allergieén en dieetwensen.

Geniet ervan!

MENU

3 gangen (niet op vrijdag en zaterdag) 49
voor | hoofd | nagerecht

4 gangen 62
voor | tussen | hoofd | nhagerecht

5 gangen 70
voor | tussen | tussen | hoofd
nagerecht

6 gangen 78
voor | tussen | tussen | tussen| hoofd
nagerecht

7 gangen 85
voor | tussen | tussen | tussen| hoofd
kaasgerecht | nagerecht

supplement kaas i.p.v. dessert 7

Voor zover mogelijk houden wij uiteraard graag rekening met allergieén en dieetwensen



VOORGERECHTEN

Forel
green juice | verjus | venkel | yoghurt | boekweit

Gepekeld kalfsvlees
groene asperge | peterselie | ei | kappertjes

Carpaccio van rund
pickels | truffel creme | pijnboompitjes | oude kaas

WARME VOORGERECHTEN
& TUSSENGERECHTEN

Coquille & lardo
antiboise | velouté | lavas | olijf

Lamsrump & schouder
hummus | spitskool | vadouvan | cashewnoot

Soep van het seizoen



HOOFDGERECHTEN

Kabeljauw
parelgort | langoustine beurre blanc | wortel | lamsoor

Livar
sukade | buikspek | haas
aubergine | courgette | mosterd | zwarte knoflook | eigen jus

Duo van rund

rode ui | knolselderij | pommes dauphine | truffeljus

supplement gebakken eendenlever 7,5

NAGERECHTEN

Assortiment verfijnde kaasjes
appelstroop | huisgemaakt bananen notenbrood | druiven | walhoot

kaas i.p.v. dessert supplement 7

Kers & pure chocolade
pistache | rode port | specerijen

‘LEF’s’ dame blanche



